


czasu i energii — odpowiednio przygotowane migso umozliwia
szybsze przygotowanie potraw.

i w obrébce termicznej.

Mieso z indyka — jedno z mies docenianych przez
konsumentow za swoje walory smakowe.

Naturalne zrodto niacyny, B2, B6 i B12, D, potasu, fosforu, cynku
oraz petnowartosciowego i tatwo przyswajalnego przez organizm

Migso zalecane przez dietetykdw ze wzgledu na swoja
i naturalnie ttuszczu.

PORCJA ROSOLOWA POLEDWICZKA FILET uDo GOLONKA PODUDZIE (2+3)

LT
T“
S X

SIYIA SKRZYDLO PODROBY (SERCE, ZOLADEK, WATROBA) MIESO GULASZOWE ~ MIESO Z UDZCA




Filet z indyka

PRODUKT
POLSKI

25 kg
3 kg

Golonka z indyka
y /’@fj%%

PRODUKT
POLSKI

25 kg
15 kg

Mieso udowe z indyka

’ PRODUKT
POLSKI

Element tuszki z indyka, obejmujacy kos¢ piszczelowa i strzatkowa lacznie’z otac‘zajacyi
je migsniami i skora, uzyskany po odcieciu od podudzia kosci.

Element tuszki z indyka, bez skary, powstaty w wyniku usunigcia z uda skry, kosci udowej i chrzastk-i.
Doczyszczony z warstwy ttuszczu podskornego.

Filet z indyka jest bardzo delikatnym
oraz zdrowym migsem 0 niskiej
zawartosci ttuszczu.

Migso odpowiednio przygotowane
— nie zawiera ttuszczu, kosci i chrzastek.

Wszechstronny w zastosowaniu
— idealna do pieczenia w catosci
lub porcjowania na mniejsze elementy.

Element tuszki z indyka, bez skory, obejmujacy migsien piersiowy z oldwica lub bez poledwicy;
doczyszczony z warstwy ttuszczu podskornego, kosci i chrzastek.

Karton: 4 szt. (10 kg)  0°C do 4°C
Karton 5 szt. (15 kg)  -18°C

vacuum
vacuum

Golonka indycza jest co do zasady szybsza
w przygotowaniu niz golonka wieprzowa.

Gotowy, odpowiednio przygotowany element
— wystarczy przyprawi¢ i podda¢ obrdbce
termicznej.

Idealna baza do przygotowania doskonatego,
tradycyjnego dania.

MAP Karton: 2 szt. (5 kg)  0°C do 4°C
Poliblok Karton 1szt. (15 kg)  -18°C

Odpowiednio przygotowane migso bez skory
i chrzastek skraca czas przygotowania positku.

Charakteryzuje sie typowa czerwona
do ciemnoczerwonej barwa.
Mieso udowe ma doskonate walory smakowe &
i sprawdzi sie w wielu daniach.
Idealna baza do przygotowania réznego o .
rodzaju dan. S e 3

Karton: 4 szt. (10 kg)  0°C do 4°C
Karton 6 szt. (15 kg)  -18°C

vacuum
vacuum



Sznycle z fileta z indyka

Filet pokrojony w odpowiedniej grubosci, réwne
plastry utatwiajace i przyspieszajace proces
przygotowania potrawy.

Sznycle z fileta z piersi indyka doskonale
nadadza sie do przygotowania kotletow,
zraz6w czy sztuki miesa.

Migso szybkie i tatwe w obrobce termicznej.

Plastry z fileta indyczego o grubosci ok. 1,3 cm otrzymane poprzei p\oprzeczne ciecié' mig$nia piersiowego, h

PRODUKT uformowane w ksztatt owalny.
POLSKI

25 kg vacuum Karton: 6 szt. (15 kg)  -2°C do 4°C
25 kg vacuum Karton 6 szt. (15 kg)  -18°C

Kostka z fileta z indyka

Mieso odpowiednio przygotowane i pociete .
pozwala na duzo szybsze tworzenie dan. :

Optymalny rozmiar kostki znacznie przyspiesza
obrobke termiczng miesa.

Kostki z fileta sq idealne do przygotowania
nuggetsow, potrawki z indyka i wielu innych
dan.

Filet z indyka, pociety na kawatki o ksztatcie nieregularnej

PRODUKT kostki, o wielkosci okoto 3,0 cm x 3,0 cm x 2,5 cm.

POLSKI
2 kg vacuum Karton: 6 szt. (12 kg)  -2°C do 4°C
25 kg vacuum Karton 6 szt. (15 kg)  -18°C

Paski z fileta z indyka

Odpowiednio przygotowane paski daja 0szczednose
energii i czasu — sq gotowe do uzycia.

Daja mozliwos¢ urozmaicenia positkow poprzez
zastosowanie innego ksztattu kawatkow miesa.
Z delikatnego i zdrowego migsa z fileta.

Szybkie i tatwe w obrébce termicznej,
doskonale sprawdza sie jako baza wielu dan,
szczegolnie w stylu azjatyckim.

Filet z indyka, pociety na kawatki o ksztatcie nieregularnych
paskow, o wielkosci ok. fcm x 6cm x 1cm.

PRODUKT
POLSKI

2 kg vacuum Karton: 9 szt. (18 kg)  0°C do 4°C
25 kg vacuum Karton 6 szt. (15 kg)  -18°C



Medaliony z indyka

Migso o doskonatych walorach smakowych,
szybkie i tatwe w obrdbce termicznej.

Kawatki migsa dzieki odpowiedniemu
. przygotowaniu sq gotowe do przygotowania
. z nich potrawy lub porcjowania na mniejsze
elementy.

Medaliony sq idealna baza do przygotowania
rdznego rodzaju dan.

ROZHE] wielkosci kawatki migsa bez skory uzyskane z gornej

PRODUKT czesci grzbietowej tuszki indyka.

POLSKI
25 kg vacuum Karton: 4 szt. (10 kg)  0°C do 4°C
25 kg vacuum Karton 6 szt. (15 kg)  -18°C

Gulasz z uda indyka

Charakteryzuje je barwa typowa dla migsa
udowego — czerwona do ciemnoczerwonej.
Odpowiednio przygotowane, pokrojone

i oczyszczone mieso — bez skory, chrzastek,
2yt, umozliwia szybsze przygotowanie

gotowej potrawy.

Kostki o rozmiarze idealnym do przygotowania
gulaszu, czy potrawki z indyka.

Mieso z uda indyka doczyszczone z pozostatosci skory, pociete na kawatki

PRODUKT o wielkosci ok. 3,0 x 3,0 x 3,0 cm, powstate w wyniku cigcia na krajalnicy.
POLSKI

2 vacuum Karton: 5 szt. (10 kg)  0°C do 4°C
25 kg vacuum Karton 6 szt. (15 kg)  -18°C

Mieso na kotlety

Doskonate do przygotowania kotletow
“‘““\}‘“‘\“\\‘W\\\ mielonych, pulpetow, czy spaghetti.
V? ((((«(( ((({(((i ! Odpowiednio przygotowane i doprawione
e Migso Znaczaco przyspiesza proces
{ W/} przygotowania dan.
({ il Mieso z indyka jest delikatne i chude,
;))lu//g dlatego stanowi doskonatg alternatywe
dla migsa wieprzowego.

MAP Karton: 12 szt. (6kg)  -1°C do 2°C
MAP Karton 2 szt. (5 kg) ~ -1°C do 2°C



, czyli migso gotowane 7 godzin, w opakowaniach proézniowych,
w temperaturze ok. 85°C.

czasu i energii — czas pieczenia to tylko
Dzieki zastosowanej obrobce termicznej mieso jest:
szybkie w przygotowaniu, smaczne, kruche i soczyste.
aromatyczne — przyprawy i ziota przenikaja w gtab miesa.
petne zachowanych wartosci odzywczych.

Udo z indyka

Szybkie w przygotowaniu i obrébce termiczne;j,
soczyste i aromatyczne mieso.

Odpowiednio przyprawione udo z indyka znacznie
przyspiesza proces komponowania gotowego positku
— wystarczy przygotowa¢ dodatki.

Lastosowana marynata utatwia proces tworzenia positku
— nie trzeba zastanawiac sie jak przyprawi¢ mieso.

Wielkos¢ opakowania:  Typ opakowania: Logistyka: Temperatura:
okoto 800 g vacuum Karton: 7 szt. (5.6 kg) 0d 2°C do 6°C

Filet maslany z indyka
Smaczny, kruchy i soczysty filet z indyka z maslana nuta.

Odpowiednio przyprawione mieso znacznie przyspiesza
proces komponowania gotowego positku — wystarczy
przygotowac dodatki.

Klasyczny smak, ktory uwielbiany jest przez

wielu konsumentow.

Y A e L
Wielkos¢ opakowania:  Typ opakowania: Logistyka: ‘ Temperatura:
okoto 1 kg vacuum Karton: 4 szt. (5 kg 0d 2°C do 6°C




populacji naszego kraju spozywa paréwki i sa one trzecim najpopularniejszym
rodzajem wedlin w Polsce, po szynce i kietbasie.

Jak wynika z badan, konsumenci jadaja paréwki na

Polakéw jada pasztety przynajmniej jednego rodzaju, a Indykpol wymieniany
jest jako drugi najpopularniejszy producent pasztetow pieczonych.

Ponad konsumentow deklaruje spozywanie wedlin, z czego
sposrod nich deklaruje konsumpcje szynek.

Parowki sSniadaniowe

Pardwki drobiowe bez ostonki — drobno
rozdrobnione, wedzone, parzone.

Maty rozmiar pardwki, idealny do porcjowania
— batony o $rednicy 2 cm, dtugosci ok. 8 cm.

Dobrze smakuja zaréwno na ciepto jak i na
zimno.

Wysoka zawartos¢ biatka.
Produkt bezglutenowy.

Wielkosc opakowania:  Typ opakowania: Logistyka: T'e‘mpratura:
800 g vacuum Karton: 6 szt. (4.8kg) -18°C

Kietbaski sSniadaniowe biate

Kietbaski z indyka, $rednio rozdrobnione,
parzone.

Maty rozmiar kietbaski, idealny do porcjowania
— batony o $rednicy 2 cm, dtugosci ok. 8 cm.

Alternatywa dla tradycyjnej parowki
— idealna jako $niadanie na ciepto.

Wysoka zawartos¢ biatka.
Produkt bezglutenowy.

Wielko$¢ opakowania: ~ Typ opakowania: Logistyka:
800 g vacuum Karton: 6 szt. (4.8kg)




Kietbaski sniadaniowe wedzone

Kietbaski z indyka, $rednio rozdrobnione, wedzone, parzone.

Maty rozmiar kietbaski, idealny do porcjowania
— batony o $rednicy 2 cm, dtugosci ok. 8 cm.

Doskonaty aromat i smak uzyskany dzieki
procesowi wedzenia.

Wysoka zawartos¢ biatka.
Produkt bezglutenowy.

Wielkos¢ opakowania: ~ Typ opakowania: Logistyka: ‘ ‘Témperatura:-
800 g vacuum Karton: 6 szt. (4.8kg) -18°C

Parowki drobiowe catering T

Parowki drobiowe bez ostonek — drobno rozdrobnione, wedzone, parzone.

Klasyczny rozmiar paréwki
— batony o $rednicy 1,7 cm, dtugosci ok. 14 cm.

Dobrze smakuja zardwno
na ciepto jak i na zimno.

Wysoka zawartos¢ biatka.
Produkt bezglutenowy.

Wielko$¢ opakowania: ~ Typ opakowania: Logistyka: Temperatura:
okoto 1 kg MAP Karton: 6 szt. (6 kg) od 2°C do 6°C

Parowki drobiowe do HOT-DOG-ow

Parowki drobiowe bez ostonek — drobno
rozdrobnione, wedzone, parzone.

Rozmiar paréwki idealny do przygotowywania
Hot-Dogdw — batony o $rednicy ok. 19 mm
i dtugosci ok. 18 cm.

Dobrze smakuja zarowno na ciepto jak i na zimno. §
Wysoka zawartosc biatka. g
Produkt bezglutenowy. (& \ ‘

Wielko$¢ opakowania: ~ Typ opakowania: Logistyka: — Temperatura:
okoto 1 kg MAP Karton: 6 szt. (6 kg 0d 2°C do 6°C




hot dog

Parowki drobiowe w ostonkach — drobno rozdrobnione,
wedzone, parzone. Dostepne w wers;ji klasycznej lub z serem.

Idealne do przygotowywania Hot-Dogdw — batony o $rednicy
19 cm, dtugosci ok. 20 cm.

Dobrze smakuja zardwno na ciepto jak i na zimno.
Produkt bezglutenowy.

L —-—
Wielkos¢ opakowania: ~ Typ opakowania: Logistyka: Temperatura:
600g MAP Karton: 8 szt. (48 kg 0d 2°C do 6°C
okoto 15 kg MAP Karton: 4 szt. (6 kg) 0d 2°C do 6°C

Balleroni

Z UDEM INDYKA

Wedlina wykonana wytacznie z indyka

Atrakcyjnie wygladajacy produktu. Przekroj
z wyraznie widocznymi kawatkami migsa

Wysoka zawartos¢ biatka
Produkt bezglutenowy

Typ opakowania: Logistyka: | Temmratufa:
Ostonka barierowa Karton: 3 szt. (5.1 k) 0d 2°C do 6°C

Wielkos¢ opakowania:
okoto 1.7 kg

Delika

SzynRka gotowana ~
Delikatna i krucha wedlina drobiowa z filetem indyka
i kurczaka, o delikatnym, naturalnym smaku i aromacie
Doskonata alternatywa dla podobnych produktow
wieprzowych
Wysoka zawartos¢ biatka
Produkt bezglutenowy

Wielkos¢ opakowania: ~ Typ opakowania: Logistyka: Temperatura:
okoto 2 kg Ostonka barierowa Karton: 3 szt. (6 kg) 0d 2°C do 6°C



Wielkosc opakowania:
okoto 1,5 kg

SZYNKA
[ PIERSIA

Delikatna i aromatyczna wedlina drobiowa.

Doskonata alternatywa dla podobnych produktow
wieprzowych.

Wysoka zawartos¢ biatka.
Niska zawarto$c ttuszczu — ponizej 37.
Produkt bezglutenowy.

S, g

Wielkos¢ opakowania: ~ Typ opakowania: Logistyka: Tempefatura:
okoto 15 kg Ostonka barierowa Karton: 4 szt. (6 kg) 0d 2°C do 6°C

Poledwica

MIODOWA

Wedlina drobiowa z dodatkiem fileta oraz
z wyczuwalng nuta miodu. 4

Doskonata alternatywa dla podobnych
produktéw wieprzowych.

Wysoka zawartos¢ biatka.
Niska zawarto$c ttuszczu — ponizej 37.
Produkt bezglutenowy.

Typ opakowania: Logistyka: Temperatura:
Ostonka barierowa Karton: 4 szt. (6 kg 0d 2°C do 6°C
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Halal Correct Certification HQd 152'35’7" Featured Standards
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Food Safety

CERTIFICATED

Jestesmy polska, nowoczesna marka, ktéra opiera swoje produkty o mieso
indycze, majace unikalne wtasciwosci w stosunku do innych mies.

Za swoje produkty bierzemy petna odpowiedzialnos$¢ kontrolujac proces
ich powstawania od paszy, az do potki sklepowej. Nasze produkty

sq zdrowe, smaczne i wygodne.

Imieniamy sie my, zmienia si¢ rynek, produkty. W odpowiedzi na te zmiany
powstata m.in. nowa strategia dla marki Indykpol, nowa grafika opakowan,
a wszystko pod hastem ,Petnia dobrego zycia”.

Wierzymy, ze dobre jedzenie daje dobre zycie.

Chcemy, zeby Ludzie jedli zdrowo i bezpiecznie.
Dlatego bierzemy odpowiedzialnos¢ od pola do stotu.

DBAMY 0 JAKOSC 0 POLA DO STOI

¥ Y O

WEASNE STADA
RODZICIELSKIE

Nalezacy do INDYKPOL Osrodek
Hodowli Indykow Frednowy to
najwiekszy w kraju producent
pisklat indyczych prowadza-
cy wylegi w oparciu o jaja
pochodzace z wtasnych stad
rodzicielskich.

WLASNE PASZE
NAJWVYZSZE) JAKOSCI

Nutripol, bedacy czescia grupy
kapitatowej INDYKPOL, produ-
kuje najwyzszej jakosci pasze,
komponowane z naturalnych
sktadnikow.

PEENA
KONTROLA

W tancuchu naszej kontroli

i odpowiedzialnosci jest ubj,

dzielenie i pakowanie oraz
przetworstwo migsa.

SWIEZ0SC
POD KONTROLA

Dzigki kontroli procesu produk-
cji i dystrybucji gwarantujemy
$wiezo¢ produktow INDYKPOL,
ktore podajesz na swoj stot.



